Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

Plat végétarien ‘ Origine de

nos viandes

Menu "Bio"

1 produit bio/jour

* = Plat avec du porc

a Plat sans viande
(PC) = Plat complet

RP

DU 04/03/2024 AU 08/03/2024

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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1 Potage cultivateur Salade de pomme de terre Carottes rapées Radis beurre
2 Betterave cuite
W U vinaigrette
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Q 1 Cappelletti ricotta @ Pépites colin 3 céréales 0 Gardiane AOP 0 Roti de porc* au
: (PC) - thym
{ 4 Cannelloni bolognaise 0 Cordon bleu de Chili sin carne @ Filet de hoki MSC lemon
v (PC) volaille )
Nugget's de blé Palet de 1égumes
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Chou-fleur en gratin Riz Petit pois
9 a base de lait BIO ® ®
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Camembert a la Danone aromatisé Croq'lait BIO Petit suisse nature
coupe
LAITAGES
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Fruit BIO Poires cuites au cassis Fruit Moelleux aux framboises
(selon arrivage) (selon arrivage) maison (oeufs BIO)
DESSERTS 3
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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES



